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Sコース　￥14,000

Spaghetti à la tomate au lard fumé de cochon ibérique et légume

イベリコベーコンと野菜のスパイシートマトスパゲッティ

Élégante assiette gourmande

・

Flan de Noisette avec soupe de cléri rave

ヘーゼルナッツのフランと根セロリのスープ

・

※季節やご人数によりメニュー内容を変更する場合がございます。

・

Pain et Beurre

パンとバター

・

Café ou Thé

コーヒー または 紅茶

美食家オードヴル盛り合わせ

Fruits et sauce de mangue, parfait à la mangue

マンゴーのパルフェ フルーツとマンゴーソースを添えて

Entrecôte de bœuf rôti jus de bœuf au raifort

ローストビーフ グレービーソースとホースラディッシュ

・

・



立食　BUFFET PARTY

西洋料理

～Cold Item～

スモークサーモントラウト コンディメント添え
・

・

シノワチキンサラダ（チキン、白菜、キャベツ中華風）

牛肉の上海風醤油煮込み
・

本日の点心二種

ホタテのスペイン風グラタン
・

サーモンのロースト ケッパー入りクリームソース

ローストビーフ グレービーソースとホースラディッシュ

生ハムとイタリアンサラミ オリーブとグリッシーニを添えて

・

豚肩ロースのヴィネガー煮込み ビーツとラズベリー風味

中国料理
海老のチリソース

・

・

メカジキのミラノ風カツレツ フレッシュトマトのサルサ
・

チキンのハーブロティ グリーンソースとローストポテト

～Hot Item～

・

ナチュラルチーズ盛り合わせ

・

チキンのキーマカレー
・

ピザカプリチョーザ

ポム・ドフィノワーズ
・

パテ・ド・カンパーニュ
・

白身魚のオリエンタルマリネ レモンとコリアンダー
・

シュリンプとポテトのガトー仕立て
・

・



和食

フレッシュフルーツ
・

天婦羅
・

冷茶蕎麦

※上記メニューは50名様の例です。季節やご人数によりメニュー内容を変更する場合がございます。

デザート

東京ドームホテル デザートセレクション

・

コーヒーと紅茶

桶寿司
・

ドリンクメニュー　DRINK MENU

～ビール～ ～日本酒～

瓶ビール 冷 ／ 常温 ／ 熱燗

～ワイン～ ～サワー～

赤ワイン ／ 白ワイン ４種類

～ウイスキー～ ～ソフトドリンク～

ハイボール コーラ
・ ・

ロック ／ 水割り ジンジャーエール

※都合により、メニューは変更になる場合がございます。

・

オレンジ

～焼酎～
・

グレープフルーツ
麦焼酎 ／ 芋焼酎 ・

ウーロン茶


	●S　14,000

