
牛肉団子と野菜入り蒸しスープ
・

干し貝柱とアサリ入り蒸し御飯

中国料理

ホタテと海老のスペイン風グラタン
・

真鯛のソテー サフラン風味のピペラードとクリームソース
・

チキンのハーブロティ マスタードソースとローストポテト
・

牛肩肉のブレゼ ポテトピューレと温野菜

ムース キャラメル フルーツ添え
・

コーヒー または 紅茶

デザート

※季節やご人数によりメニュー内容を変更する場合がございます。

～Hot Platter～

鮪のタタキとアボカド 南仏風のコンディメントとサラダを添えて　
・

スモークサーモントラウト コンディメント添え
・

パテ・ド・カンパーニュ サラダ添え

東京ドームホテル バンケットプラン
2023-2024

Aコース　￥12,000

卓盛形式

西洋料理

～Cold Platter～

・

コールドビーフ 香草入りヨーグルトとチミチュリ



・

サンドウィッチ盛り合わせ

・

牛肉の上海風醤油煮込み

鶏肉の北京風炒め

中国料理

・

本日の点心二種

・

・

・

ハニーマスタードポーク

メカジキのミラノ風カツレツ フレッシュトマトのサルサ
・

・

牛ロース肉のステーキ グリーンペッパーソース 温野菜添え
・

カツサンド
・

リガトーニ ボロネーズ

・

・

生ハムとイタリアンサラミ　オリーブとグリッシーニを添えて

白身魚のムニエル グルノーブル風

チキンとアバのアヒージョ

パテとテリーヌの盛り合わせ
・

鰹とアボカドのハワイアンマリネ

ガーリックシュリンプ

・

シュリンプとポテトのガトー仕立て

スモークサーモントラウト コンディメント添え
・

トマトとモッツァレラチーズ ドライトマトドレッシング

～Hot Item～

西洋料理

～Cold Item～

立食　BUFFET PARTY



ジンジャーエール

ハイボール

・

・

フレッシュフルーツ
・

コーヒーと紅茶

※都合により、メニューは変更になる場合がございます。

※上記メニューは50名様の例です。季節やご人数によりメニュー内容を変更する場合がございます。

ドリンクメニュー　DRINK MENU

～ビール～ ～焼酎～

～ワイン～

赤ワイン ／ 白ワイン

～ソフトドリンク～

デザート

～ウイスキー～

・

グレープフルーツ
・

ウーロン茶

・

オレンジ

ロック ／ 水割り

・

瓶ビール 麦焼酎 ／ 芋焼酎

コーラ

東京ドームホテル デザートセレクション


	●A　12,000

