
・

東京ドームホテル 【土･日限定】バンケットプラン
2024 - 2025

Bコース　￥11,000

卓盛 【西洋料理】

～Cold Platter～

胡麻を纏ったカンパチのマリネ 生姜風味のヴィネグレット
・

シーフードとポテトのサラダ ミモザ仕立て

鶏腿肉とマコモ茸のマリネ オイスター風味

～Hot Platter～

海老とホタテのソテー オリーブケッパーソース

コーヒー または 紅茶

※2024年10月1日よりメニュー内容を変更いたします。また、季節やご人数によりメニュー内容を変更する場合がございます。

・

シーザースサラダ

・

サーモンのロースト オレンジのクーリーと白ワインクリームソース　
・

チキンのクリーム煮 パイ包み焼き
・

牛ロースのステーキ 胡麻風味和風ソース
・

ナシゴレン

・

デザート

ブランマンジェ フルーツ添え



・

キッシュの盛り合わせ

立食ブッフェ 【西洋料理】

東京ドームホテル デザートセレクション
・

ビンチョウ鮪とアボカドのハワイアンマリネ

白身魚のエスカベッシュ オレンジ風味
・

ツブ貝、茸、アーモンドのホットカナッペ

塩こうじでマリネした牛肉の炭火焼 柚子胡椒ソース

カジキのソテー 茸入りトマトソース
・

ジャークチキン パパイヤサルサとテリヤキライス

ハニーマスタードポーク

甲殻類のクリームとウ・ブルイエ

・

・

・

・

・

・

・

・

シーザースサラダ　　

・

サンドウィッチ盛り合わせ

～Hot Item～

・

トマトとモッツァレラチーズ ドライトマトドレッシング

海老、ブロッコリー、玉子のサラダ

～Cold Item～

ピザカプリチョーザ

ペンネサーモンクリーム

フルーツカクテル
・

コーヒーと紅茶

・

欧風ビーフカレー

※2024年10月1日よりメニュー内容を変更いたします。また、季節やご人数によりメニュー内容を変更する場合がございます。

※上記メニューは50名様の例です。

デザート



赤ワイン ／ 白ワイン
ウーロン茶

コーラ
・

ジンジャーエール

・

オレンジ
・

～ワイン～

グレープフルーツ
・

※都合により、メニューは変更になる場合がございます。

～ビール～ ～ソフトドリンク～

瓶ビール

ドリンクメニュー　DRINK MENU


	●B　11,000

