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Amuse bouche
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Coquille saint-jacques et saumon marinés servis avec betteraves et condiments a la moutarde
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Flan de noisette avec bisque de crevettes sucrée parfum verveine citronée
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Amadai poélé sauce tomate et calmar
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En-croQte de veau a la truffe et au maintenon
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Mousse de chocolat au agrumes avec tuile aux amandes
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Pain et Beurre
INY LN —

Café ou Thé
a—b—XITHLE

Mignardises
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